
 

 

 
Cheers!-Tafel 

 
 

Spargelsalat 
vom Weißen- und Grünem Spargel 

€ 12,50 

*** 

Bärlauchrisotto 
mit Markgräfler Stangenspargel 

€ 22,70 

*** 

Markgräfler Stangenspargel 
mit Sauce Hollandaise und Neue Kartoffeln 

€ 23,70 

…mit Schinkenplättle € 28,70 

…mit einem Kalbsschnitzel € 30,80 

…mit kleinem Rindersteak € 35,60 

*** 
„Bärlauch“-Nudeln 

dünne Nudeln mit Bärlauchpestosahne, Kirschtomaten und Parmesanchip 
€ 19,40 

 
Menü: 

1. Gang: Bärlauchsüpple 
2. Gang: Markgräfler Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, Kartoffeln und einem Schnitzel 

3. Gang: Schokoküchle mit Vanilleeis  
€ 38,50 

 
 

Altbewährte Gerichte: 
 
 

Kalbsbratwürscht mit Kartoffelsalat € 19,70 
an Zwiebelsauce 

 

Schäufele mit Kartoffelsalat und Senf € 18,20  



 

 

Salat 
Buntes Salatschüssle .............................................................................. € 12,70 

mit gratiniertem Ziegenkäse und Honig ......................................... € 15,60 
mit rosa gebratenen Rinderstreifen ................................................. € 22,20 

 

Vorspeisen 
Knoblauchbrot ....................................................................................... €   5,90 
Bruschetta ............................................................................................... €   7,50 
 

Suppen 
Flädlesüpple .............................................................................................. € 6,20 
mit Gemüse-- und Rindfleischeinlage 
Bärlauchsüpple ......................................................................................... € 6,80 
mit Sahnehaube 
Spargelsüpple ............................................................................................ € 6,80 
mit Sahnehaube 
Kartoffelsüpple ......................................................................................... € 5,80 
mit eingearbeitetem Speck 
Gulaschsüpple .......................................................................................... € 7,20 
mit Paprika und Rindfleischwürfeln, kräftig pikant abgeschmeckt 
 

Pizza 
Margherita ............................................................................................... € 14,00 
Salami ....................................................................................................... € 14,50 
Salami Piccante ....................................................................................... € 15,50 
Funghi ...................................................................................................... € 14,50 
Vegan ....................................................................................................... € 14,00 
  



 

 

Flammkueche 
Elsässer Art ............................................................................................. € 14,20 
mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 
Klassische Art ......................................................................................... € 15,70 
mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln und Emmentaler Käse 
Rustikale Art ........................................................................................... € 15,90 
mit Sauerrahm, Lauch, Kartoffel und Speck 
Vegetarische Art ..................................................................................... € 14,20 
mit Sauerrahm, Lauch, Tomate, Hirtenkäse und Oliven 
Markgräfler Art ....................................................................................... € 17,20 
mit Sauerrahm, Lauch, Spargel, Cherrytomate, Bärlauchpesto und Schwarzwälder Schinken 

 
 

Unser vegetarischiEmpfehlung: 
Spinatknödel 

mit saisonalem Gemüse und Butter-Weißweinsauce 
€ 19,20 

 
Vegetarisch 

Rösti mit Käse überbacke ..................................................................... € 21,30 
und saisonalem Gemüse 
Gemüseteller oder buntes Salatbouquet mit Rösti ........................... € 19,80 
saisonales Gemüse Sous-Vide gegart oder buntes Salätle mit Schmand und Rösti 
 

Unser Monats-Empfehlung: 
Hergottsbescheißerle / Bärlauchkrapfen 
gefüllt mit Kalbshàck und Bärlauch auf Bratensauce 

 € 24,60

  



 

 

Burger  
Hamburger .............................................................................................. € 14,30  
Burger Bun, 100% Rindfleisch Patty 180g, Romana Salat, Fleischtomate,  
Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und unsere Burger Sauce  
Cheeseburger .......................................................................................... € 14,90  
Burger Bun, 100% Rindfleisch Patty 180g, Cheddar Ka ̈se, Romana Salat, 
Fleischtomate, Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und unsere Burger Sauce  
Double Cheeseburger ............................................................................ € 21,10  
Burger Bun, 2x 100% Rindfleisch Patty 180g, 2x Cheddar Ka ̈se, Romana Salat, 
Fleischtomate, Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und unsere Burger Sauce  
Chilli-Cheese Burger .............................................................................. € 15,40 
Burger Bun, 100% Rindfleisch Patty 180g, Cheddar Ka ̈se, Jalapenos, Romana 
Salat, Fleischtomate, Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und unsere Burger Sauce 
Holzfäller Burger .................................................................................... € 16,70 
Burger Bun, 100% Rindfleisch Patty 180g, Cheddar Ka ̈se, Spiegelei, kross 
gebratener Speck, Romana Salat, Fleischtomate, Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und 
unsere Burger Sauce  
Veggie Burger ......................................................................................... € 14,90 
Burger Bun, Falafel-Karotten-Patty, Cheddar Käse, Romana Salat, Fleischtomate, 
Süß-Saure Gurke, Zwiebeln und unsere Burger Sauce  
 

Alle Burger können als Menü,  
mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise für € 4,30 Aufpreis bestellt werden. 

 
Saison-Burger 

Spargelburger .......................................................................................... € 17,50  
Burger Bun, 100% Rindfleisch Patty 180g, Cheddar Ka ̈se, Romana Salat, 
Fleischtomate, Süß-Saure Gurke, Zwiebeln, Burger Sauce, Spargel und Sauce 
Hollandaise 

 
  



 

 

Klassiker 
Wiener Schnitzel mit Pommes** ......................................................... € 26,90 
zwei panierte Schnitzel vom Kalb aus der Oberschale und kleines Beilagensalätle 
Cordon Bleu mit Pommes** ................................................................ € 30,80 
vom Kalb gfüllt mit Bergkäse und Krusteschinken dazu kleines Beilagensalätle 
Frikadellen mit Kartoffelsalat ............................................................... € 19,90 
drei kleine Fleischküchle an Zwiebelsauce 
Ochsenbäckle mit Kartoffelstampf ..................................................... € 28,30 
sous-vide gegart in Lämmlin-Schindlers Merlot 
Coq au Vin mit dünnen Nudle* .......................................................... € 22,80 
marinierte Hähnchenberkeule in Rotwein gegart 
Rumpsteak mit Kräuterbutter* ............................................................ € 37,60 
ca. 350g Sous-Vide rosa gegart mit Pommes 
Elsässer Wurstsalat ................................................................................ € 12,20 
feine Lyoner mit Emmentaler Käse 
Badisch Dreierlei .................................................................................... € 18,80 
Rösti, Elsässer Wurstsalat und Schmand 
Zürcher Schweinegeschnetzeltes mit Rösti* ...................................... € 21,80 
mit Pilzen in rahmiger Sauce 
Rinderroulade mit Kartoffelstampf ..................................................... € 28,70 
gefüllt Zwiebeln, Essiggurke und Schinken an Rahmwirsing 
Sauerbraten vom Rind* ......................................................................... € 28,90 
mit Kartoffelstampf 
Cheers!-Pfännle ...................................................................................... € 24,40 
Schweinemedaillons in Orangen-Pfefferschmand mit Rösti und Rahmwirsing 
Lachsfilet in Limetten-Buttersauce* ................................................... € 27,90 
mit dünnen Nudeln 
 

*Hauptgänge werden mit saisonalem Gemüse serviert. 
**auch als Fitness-Variante mit großer Salatbeilage verfügbar. 

Gerne können Sie auch ein kleines Beilagesalätle zu € 5,50 dazu bestellen. 

  



 

 

Für unsere kleinsten Gäste 
(nur für Kinder bis 12Jahre) 
Rösti mit Apfelmus ................................................................................ €   6,50 
Butter-Nudeln ........................................................................................ €   5,50 
Portion Pommes .................................................................................... €   5,70 
Pommes mit Chili-Cheese-Sauce ......................................................... €   6,90 
Chicken Nuggets mit Pommes ............................................................ €   8,90 
Kleines Kalbsschnitzele mit Pommes ................................................. € 11,00 
 

Kindergetränke:  
0,2l vom Offenausschank für € 2,00 

Flaschengetränk 0,33l - € 2,50 
 
Dessert 
Lauwarmes Schokiküchle mit Vanilleeis ............................................ €   6,90 
Vanilleeis mit heißer Schokosauce ...................................................... €   7,80 
Heiße Himbeeren mit Vanilleeis .......................................................... €   9,20 
Apfelstrudel nach Omas Rezept mit Vanilleeis ................................. €   9,30 
Duett vom Schokoladenschaum (Mousse) ........................................ €   9,50 
Pumpernickel-Mousse mit Vanilleeis .................................................. €   8,40 
Joghurt-Blaubeer-Mousse mit Vanilleeis ............................................ €   8,40 
Erdbeercreme-Mousse mit Vanilleeis ................................................. €   8,40 
Apfel-Mascarpone Creme mit Vanilleeis ............................................ €   8,40 
Eiskaffe/Eisschokolade ........................................................................ €   7,80 
 
 

 
Liebe Gäste, für Umbestellungen, einen extra Teller oder extra Soße  

behalten wir uns vor € 1,50 in Rechnung zu stellen.



 

 

Aperitif / Sekt 
Lämmlin-Schindler Sekt Brut Nature Weiß ........................... 0,1l ..... €   6,00 
Lämmlin-Schindler Sekt Brut Rosé ......................................... 0,1l ..... €   6,00 
Flasche Sekt Brut Nature, Brut Rosé oder alkoholfrei ........ 0,75l ... € 29,50 
Kir Royal  .................................................................................... 0,1l ..... €   6,50 
Lämmlin-Schindler Sekt mit Holunder .................................. 0,1l ..... €   6,50 
Aperol Spritz ............................................................................... 0,2l ..... €   7,70 
Schwarzwald Spritz .................................................................... 0,2l ..... €   7,70 
(apros Black Forest Vermouth Rosé, Lämmlin-Schindler Sekt Brut Nature, Mineralwasser) 
 

Alkoholfreie Getränke 
Afri Cola 0,33l € 3,40 
Afri Cola o. Zucker 0,33l € 3,40 
Bluna Zitrone 0,33l € 3,40 
Bluna Orange 0,33l € 3,40 
Afri Cola Mix 0,33l € 3,40 
Eistee Pfirsich / Lemon € 4,10 
Hausgemachter Eistee € 4,90 

Lieler Gourmet 0,5l € 3,80 
Fruchtsaft 0,2l € 3,40 
Fruchtsaft 0,4l € 4,80 
Fruchtsaftschorle 0,2l € 3,20 
Fruchtsaftschorle 0,4l € 4,60 
Fruchtsäfte: Apfel-, Johannisbeere-
Rhabarber-, Maracuja-, Orangen- 
und Traubensaft

 

Faßbiere 
Ganter Pils / Ganter Weizen / Ganter Urtrunk ................. 0,3l -  € 3,60 
Ganter Pils / Ganter Weizen / Ganter Urtrunk ................. 0,5l -  € 4,90 
Goldochsen Hell ...................................................................... 0,3l -  € 3,60 
Goldochsen Hell ...................................................................... 0,5l -  € 4,90 

Alle Faßbiere können auch als Radler oder mit Cola bestellt werden. 
 

Biere 
Freiburger Bierle / Freiburger Bierle 0,0%  ........................ 0,33l - € 3,60 
Ganter Weizen / Ganter Weizen 0,0% / Weizen Dunkel 0,5l -   € 4,90 
Ganter Weizen / Ganter Weizen 0,0% / Weizen Dunkel 0,5l -   € 4,90 
Corona / Desperados .............................................................. 0,33l - € 4,50



 

 

 

Wir beziehen alle unsere Weine vom  
VDP.WEINGUT Lämmlin-Schindler. 

Die Weine und Sekte sind aus biologischem Anbau. 

 

 

 
Offene Weißweine 
2024 Gutedel, VDP.ORTSWEIN, trocken  
0,1l - € 3,40 0,25l - € 7,60  0,5l - € 14,20 
Alkohol: 11,5 Säure: 5,3  Zucker: 1,5 

2024 Weißburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken  
0,1l - € 4,00 0,25l - € 8,90  0,5l - € 16,70 
Alkohol: 12,5 Säure: 5,7  Zucker: 1,0 

2024 Grauburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken  
0,1l - € 4,00 0,25l - € 8,90  0,5l - € 16,70 
Alkohol: 12,5 Säure: 6,0  Zucker: 0,7 

2023 Chardonnay VDP.ORTSWEIN, trocken  
0,1l - € 4,00 0,25l - € 8,90  0,5l - € 16,70 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,6  Zucker: 0,6 

2023 Sauvignon Blanc VDP.ORTSWEIN, trocken  
0,1l - € 4,40 0,25l - € 9,80  0,5l - € 18,30 
Alkohol: 12,5 Säure: 6,8  Zucker: 3,1  



 

 

Offene Roséweine 
2022 Mauchener Rosé VDP.ORTSWEIN, trocken 
0,1l - € 3,80 0,25l - € 8,40  0,5l - € 15,80 
Alkohol: 11,5 Säure: 6,1  Zucker: 2,1 

 

Offene Rotweine 
2019 Spätburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken 
0,1l - € 3,80 0,25l - € 8,40  0,5l - € 15,80 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,7  Zucker: 0,9 

2019 Spätburgunder „Alte Reben“ VDP.ORTSWEIN, trocken 
0,1l - € 6,10 0,25l - € 13,80  0,5l - € 25,80 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,5  Zucker: 1,0 

2020 CUVÉE FRAUenFELS VDP.GUTSWEIN, trocken 
0,1l - € 10,50 0,25l - € 23,50  0,5l - € 34,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 6,1  Zucker: 0,7 

 

 
Wein des Monats 

2023 Weißweincuvée von Weißburgunder & Chardonnay  
VDP. ORTSWEIN 0,25l - € 8,20 

Alkohol: 13,0 / Säure: 6,0 / Zucker: 0,8 
 

  



 

 

Weißweinflaschen (0,75l)
2024 Gutedel, VDP.ORTSWEIN, trocken   € 19,50 
Alkohol: 11,5 Säure: 5,3 Zucker: 1,5 

2023 Chasselas „Reserve“, VDP.ORTSWEIN, trocken  € 33,00 
Alkohol: 12,5 Säure: 4,3 Zucker: 0,7 

2024 Weißburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken  € 23,00 
Alkohol: 12,5 Säure: 5,7 Zucker: 1,0 

2023 Weißburgunder Sonnenstück VDP.ERSTE LAGE, trocken€ 34,50 
Alkohol: 13,5 Säure: 5,3 Zucker: 0,7 

2024 Grauburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken  € 23,00 
Alkohol: 12,5 Säure: 6,0 Zucker: 0,7 

2023 Grauburgunder Sonnenstück VDP.ERSTE LAGE, trocken € 34,50 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,1 Zucker: 0,8 

2023 Chardonnay VDP.ORTSWEIN, trocken  € 23,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,6 Zucker: 0,6 

2023 Chardonnay FRAUENBERG VDP.GROSSE LAGE € 42,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,2 Zucker: 1,7 

2023 Sauvignon Blanc VDP.ORTSWEIN, trocken  € 25,00 
Alkohol: 12,5 Säure: 6,8 Zucker: 3,1 

Roséweinflaschen (0,75l) 

2024 Mauchener Rosé VDP.ORTSWEIN, trocken  € 21,50 
Alkohol: 11,5 Säure: 6,1 Zucker: 2,1 

2024 Mauchener Rosé VDP.ORTSWEIN, Kabinett halbtrocken € 21,50 
Alkohol: 11,0 Säure: 6,2 Zucker: 11,4 

  



 

 

Rotweinflaschen (0,75l) 

2020 Spätburgunder VDP.ORTSWEIN, trocken  € 21,50 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,7 Zucker: 0,9 

2018 Spätburgunder VDP.ORTSWEIN, halbtrocken  € 21,50 
Alkohol: 12,0 Säure: 5,7 Zucker: 12,5 

2019 Spätburgunder „Alte Reben“ VDP.ORTSWEIN, trocken € 35,50 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,5 Zucker: 1,0 

2020 Spätburgunder Sonnenstück VDP.ERSTE LAGE, trocken € 36,00 
Alkohol: 13,5 Säure: 5,7 Zucker: 0,9 

2020 Spätburgunder FRAUENBERG VDP.GROSSE LAGE € 55,00 
Alkohol: 13,5 Säure: 6,0 Zucker: 1,4 

2022 CUVÉE FRAUenFELS VDP.GUTSWEIN, trocken € 46,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 6,1 Zucker: 0,7 

2021 Merlot VDP.ORTSWEIN, trocken   € 34,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 6,5 Zucker: 2,6 

2020 Blaufränkisch VDP.ORTSWEIN, trocken  € 31,00 
Alkohol: 13,0 Säure: 5,7 Zucker: 1,3 

 

 

 

Weinverkauf zum Mitnehmen 
Haben Sie Ihren Lieblingswein bei uns gefunden? 

Dann sprechen Sie uns gerne an! 
Wir verkaufen Ihnen Ihre Wunschweine 

zu Erzeugerpreisen wie im Weingut Lämmlin-Schindler. 
 


