CATERING

HOCHZEITEN

"Keine zwei Hochzeiten sind gleich.

Eure schon gar nicht."

Euer Norbert Bartsch & Team - essbar.catering
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Willkommen. Und herzlichen Gluckwunsch.

Wir wissen: Kein Brautpaar ist wie das andere. Keine Hochzeit gleicht der anderen. Und genau deshalb
gibt es bei essBAr kein Paket von der Stange, keinen Einheitsbrei, keine Copy-P aste-Feier.

Euer groBer Tag ist ein Gefihl — und dieses Gefuhl verdient echtes Handwerk, echte Zutaten und
Menschen, die mit Herzblut dabei sind. Von der ersten Idee bis zum letzten Kriimel.

Wir kochen frisch. Wir backen selbst. Wir héren zu. Und dann machen wir genau das, was zu euch
passt — nicht das, was irgendwie fiir alle geht. Denn eure Hochzeit soll nicht gut werden. Sie soll
unvergesslich werden.

"Eure Hochzeit ist kein Projekt von der Stange — sie ist ein Gefuhl."

Warum essBAr?

H Forderpreis fiir Inklusion 2021
Ausgezeichnet von der Landeshauptstadt Hannover fur unser vielfaltiges Engagement.

. Regional & saisonal
Kurze Wege, lokale Lieferanten — nicht als Strategie, sondern als Selbstverstandlichkeit.

NN Echtes Handwerk
Hausgemachte Nudeln, selbstgemachtes Eis, eigene Brotspezialitaten. Kein Convenience-Food.

. Wir wollen euer Gastgeber sein
Damit ihr euch nur noch um eure Gaste und die schénsten Momente des Abends kiimmert.

Euer Norbert Bartsch & das essBAr-Team
Hannover - info@ essbar.catering - 0173 6392806
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Das Programm eurer Hochzeit

EMPFANG EURER GASTE
Begrilt eure Gaste stilvoll mit einer erfrischenden Auswahl an Getranken — drinnen oder bei schénem Wetter an
liebevoll gestalteten Stehtischen im Freien.

v Prosecco zum AnstofRen

v Alkoholfreier Sekt

v Fruchtiger Orangensaft

v Spritzige Fritz Holunder Alkoholfrei

v Frisch gezapftes Bier

v Eleganter Lillet

v Sommerlicher Aperol

v ... und alles, was die Bar sonst noch hergibt

FINGERFOOD ZUM EMPFANG
OPTIONAL
Feines Fingerfood, das man nicht heiraten muss, um es zu lieben — (berraschend, lecker, perfekt flr den

Empfang.

v Zarte Hahnchenspiele, fein mit Chili mariniert

v Mini-Cheeseburger - herzhaft & beliebt bei Grof und Klein
v Vegetarische Miniborek mit Schafskase

v Vegetarische Noodle Stick Sweet & Sour

HOCHZEITSSUPPE AMTISCH

Traditionell und kdstlich: Wir servieren eine Niedersachsische Hochzeitssuppe in Terrinen direkt am Tisch — mit
feinem Spargel, Eierstich, Nudeln und zarten Fleischballchen.

Fir vegane Gaste: cremige Karotte-Kokos-Suppe, leicht, aromatisch und genauso festlich.
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DAS GROSSE BUFFET

Ein festliches Buffet, das klassische Raffinesse mit moderner Vielfalt verbindet — liebevoll zusammengestellt,
frisch zubereitet, ganz auf euren grofen Tag abgestimmt.

Vorspeisen & Antipasti
v Mini-Mozzarella mit bunten Cherry-Tomaten und hausgemachtem Pesto
v Zartes Vitello von der Putenbrust mit feiner Thunfischsauce und Kapernbeeren
v Antipasti-Variation: Gegrillte Paprika - Rosmarin-Zucchini - Geschmorte Auberginen - Balsamico-Champignons
v Auswahl eingelegter Oliven
v Frische Gartensalate mit verschiedenen Dressings, Sprossen und Nissen

Brot & Begleiter
v Hausgebackene Brotspezialitaten - Focaccia, Rollbrote in kostlicher Vielfalt
v Hausgemachtes Chutney - feine Butter - cremiger Frischkase

Warme Kostlichkeiten - frisch von der Wok-Station
v Hausgemachte Nudeln ,Arrabiata" - feurig-fruchtige Tomatensauce mit bunten Gemisestreifen
v Hausgemachte Nudeln ,Asia" in Chili-Orangensauce, wahlweise mit zarten Hahnchenstreifen
v Frischer Parmesan - zweierlei Sesam - Rucola
v Picata von der Hahnchenbrust - goldgelb gebacken
v Mediterranes Tomaten-Ratatouille
v Veganes Kichererbsencurry mit Wokgemduse

Von der Schneidestation
v Sous-vide gegarter Honigschinkenbraten (ca. 62°C, butterzart) mit Rosmarinsauce
v Knusprige Rostkartoffeln in Schale - cremiges Kartoffelgratin
v Marktgemuse der Saison

Dessertvariationen im Glas
v Mousse au Chocolat - zartschmelzend aus feinster Zarthitterschokolade
v Panna Cotta mitMango & gerostetem Kokos

v Rote Grutze aus saisonalen Beeren mit Vanillesauce
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GETRANKEPAUSCHALE STANDARD
Alkoholische Getranke
v Prosecco - Weilwein - Rotwein
v Bier vom Fass - Erdinger - Gilde Free
Alkoholfreie Getranke

v Coca-Cola (auch light/zero) - Fanta - Sprite
v Mineralwasser - Apfelsaft - Orangensaft

Long & Digestif

] agermeister - Osborn - Moscow Mule - Gin Tonic - Havana (Cuba Libre) - Wodka - Whiskey - Ouzo * Berliner Luft -
Saurer Apfel - Lillet Wild Berry - Aperol - Obstler

Sarti Spritz
Long & Digestif - alkoholfrei

v Sekt alkoholfrei - WeiRwein alkoholfrei - Wild Berry alkoholfrei

v Fine Spritz - der alkoholfreie Orangen-Aperitif aus dem Schwarzwald (mit Tonic oder alkohol. Sekt, verfeinert mit
flambiertem Rosmarin)

v Captain Morgan Spiced Gold 0,0% - Noten von Karamell, Melasse & Vanille, mit Limette, Eis und Cola

HeiRgetranke-Station

v Kaffee - Cappuccino - Espresso - Kaffeesirup
v Laktosefreie Milch - Zuckerauswahl

v Teesortimentinkl. Teezucker - Chai Latte (auch mit Hafermilch)

v Solltet ihr euer Lieblingsgetrank mitbringen wollen, ist das Uberhaupt kein Problem.

v Teller fur eure Hochzeitstorte stellen wir selbstverstandlich kostenlos bereit.
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OPTIONALE HIGHLIGHTS

Macht euren Abend noch besonderer — mit Extras, die niemand so schnell vergisst.

Eistresen (ab 60 Gasten)
Hausgemachtes Eis, Toppings ohne Ende, freie Bahn fiirs Gliick — den ganzen Tag Uber, so viel ihr méchtet. Ein
Highlight fur GroR & Klein.

Eisportionen: AuBergewdhnliche Sorten wie Wodka Boom, Limette oder Aperol-Eis — plus die Klassiker: Schokomousse, Salty Caramel
und mehr.

Mitternachtssnack

Nach dem Tanzen kommt der Hunger — wir haben die Lésung:
v Herzhafte Currywurstpfanne mit Rostzwiebeln & Essiggurken
v Ofenfrisches Pizza-Buffet mit verschiedenen Belagen
v Chili con und ohne Carne

Slush-Station
Frozen Aperol, Lillet, Sarti, Limoncello, Erdbeer-Daiquiri — auf Wunsch auch alkoholfrei. Ein Hingucker und echter
Partymagnet.

Kasetraum - Nacho-Brunnen

Statt SURem: ein sprudelnder Nacho-Brunnen mit heifer, cremiger Kasesauce. Das absolute Party-Highlight. Wer
kann da widerstehen?

Saftbhar

Frisch gepresster Orangensaft - Apfel-Karotte-Ingwer - Rote Beete-Ananas - Grine Smoothies. Farbe, Vitamine
und Lebensfreude flr alle Géste.

Candybar
Gestaltet eure Candybar selbst — wir unterstlitzen euch mit passenden Tischdecken und Glasern. SUR, persdnlich
und budgetschonend.

Freie Trauung im Freien
Im Garten von Luhmanns zur Post schaffen wir den perfekten Rahmen flr eine Trauung im Grinen — Bestuhlung
flr bis zu 60 Personen. Um alles andere kiimmern wir uns. Nur ,J a" sagen misst ihr am Ende noch selbst.

Oldtimer-Bus mit Bossa Nova Classic Tours
Stilvoll ins Ehegliick — im charmanten Oldtimer-Bus von Kirche oder Standesamt zur Location. Auf Wunsch
verteilen wir schon unterwegs ein Glaschen Sekt.

- www.bussanova.de
Kaffeetafel im Garten
Gemiutliches Ankommen, Plaudern und Geniefen — zwischen Torte, Lachen und Sonnenschein.

Meniikarten

Kostenfrei gestalten wir eure Menlikarten — personalisiert mit euren Namen, dem Hochzeitsdatum und auf
Wunsch mit eigenen Bildern.
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PREISUBERSICHT

Pauschalpreis — alles inklusive
Buffet - Getrdnkepauschale Standard - Digestif & Long - HeiRgetranke-Station Eindecken der Tische -
Papierservietten - Besteck - Glaser - Servicepersonal

125,00 € pro Person

Optionale Zusatzleistungen

Fingerfood zum Empfang 5,00 €/ Person
Eistresen 5,00 € / Person
Eisportionen 2,50 € / Portion
Slush-Station 5,00 € / Person
Kasetraum (Nacho-Brunnen) 5,00 € / Person
Saftbar 5,00 € / Person
Mitternachtssnack 5,00 € / Person
Stuhlhussen 5,00 € / Stiick

Weitere Regelungen
*DJ und/oder Fotograf: %2 Buffetpreis + % Getrankepauschale
*Kinder 12-17 Jahre: 80,00 € all in
*Kinder 6-11 | ahre: 50,00 € all in
*Kinder 0-5 ] ahre: nach Absprache
* Gultig ab 70 vollzahlenden Personen (ab 18 ) ahren) — Unterbelegungspauschale 19,00 € pro fehlender Person

* Pauschalpreis gilt fur 7 Stunden ab Eintreffen der Gaste — danach 200,00 € Servicepauschale je angefangener
Stunde inkl. Getranke

*Ab 2:00 Uhr: Servicenachtzuschlag +80,00 € je angefangener Stunde
* Unvorhersehbare Zusatzarbeiten: 28,00 € je angefangener Stunde
* Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt

Location

essBAr GmbH & Co. KG mietet fiir eure Veranstaltung die Raumlichkeiten der Gaststétte ,,Luhmanns zur Post" in Engelbostel an.
Miet- und Nebenkosten sind vollumfanglich in unserem Angebot einkalkuliert. Bei drastischen Preisanderungen seitens der Gaststatte
behalten wir uns vor, Differenzkosten nach Prifung weiterzugeben.




